


Liebe Gaste

Herzlich willkommen im Rossli Diirrenast!

Schon, dass Sie bei uns einkehren und einen Moment verweilen wollen.
Wir bieten lhnen eine abwechslungsreiche Karte mit vielen frischen und saisonalen
Produkten. Es ist uns ein Anliegen, Schweizer Produkte einzukaufen und wenn
moglich die Lieferanten aus der Region zu bertcksichtigen. Gerne verwohnen wir
Sie mit saisonalen und traditionellen Gerichten. Gonnen Sie sich dazu ein Glas Wein
aus unserem vielfaltigen Angebot. Den sussen Abschluss bieten unsere erfrischen-
den Desserts.

Fur Gaste mit einer Unvertraglichkeit haben wir die Gerichte mit folgenden
Symbolen gekennzeichnet:

@Vegetarisch % Glutenfrei @ L aktosefrei

Zur Bezahlung akzeptieren wir alle gangigen
Kreditkarten, Twint und 100% WIR.

Wir hoffen sehr, dass Sie unser Angebot tberzeugt
und dass wir lhren Geschmack getroffen haben.

lhr Rassli-Team

Machen Sie jemandem eine Freude!
Mit einem Geschenkgutschein fur
kulinarische Gentisse nach Lust und Laune.




Gut zu Wissen

Planen Sie ein Fest oder eine Veranstaltung? Fir Gruppen und Vereine kénnen
wir Raumlichkeiten fur bis zu 150 Personen anbieten. Wir wirden uns freuen,

lhre Wiinsche umsetzen zu durfen und lhren Anlass zu einem unvergesslichen
Erlebnis zu machen.

In unserem Casthof stehen sechs gemiitliche Doppelzimmer zur Verfiigung.
Sie sind einfach und zweckmassig eingerichtet und kénnen bei Verfugbarkeit
und Bedarf auch als Einzelzimmer gebucht werden.

Zur Bezahlung akzeptieren wir alle gangigen
Kreditkarten, Twint und 100% WIR.

\Wir freuen uns auf lhren Besuch.

lhr Réssli-Team

Machen Sie jemandem eine Freude!
Mit einem Geschenkgutschein fur
kulinarische Gentisse nach Lust und Laune.




HEISSE

SUPPEN

Portion kl. Portion

Gemiisebouillon mit Ei @ %% & 8.50
Tomatencremesuppe @ %% 8.50
. 8.50

Biindner Gerstensuppe

SALATE

Menusalat 4.50
Menusalat gemischt 5.50
Blattsalat 8.00
Gemischter Salat 9.50
Niisslersalat (saisonabhangig) 10.50
Zuschlag mit Ei 1.50
Zuschlag mit Ei, Speck und Crottons 3.00
Salatteller mit Ei 18.50
Tomatensalat @ 9.50
Insalata caprese @ 18.00

Tomatenscheiben mit Biiffel-Mozzarella
Hausdressing: franzosisch @, italienisch @, Balsamico @ % &

6.50
6.50



KALTE

GERICHTE

Wourstsalat

einfach 15.00
garniert 18.50
Wurst-Kase-Salat

einfach 17.00
garniert 20.50
Thonsalat %% &

einfach 16.00
garniert 19.50
Zvieriteller

Kalter Fleischteller mit Kase 26.50
Hobelkiseteller @ %» 19.50
Biindner-Fleisch-Teller %= & 28.50
Der Hit

Tatar-Beefsteak

mit Toast und Butter, mild, mittel oder scharf 29.50

Portion kl. Portion

11.50
16.50

13.50
17.50

22.50
15.50
24.50

24.50



WARME

GERICHTE

Rosti Portion kl. Portion
nature @ % & | s 16.00

mit Kase tberbacken @ %% " 18.00

mit Spiegelei @ %% & 18.00

mit Vorderschinken und Spiegelei £ & 21.50

mit Speck und Spiegelei & é 21.50

mit Bauernbratwurst und Zwiebelsauce 21.50

Der Hit

Rossli-Rosti (ab 2 Personen)

mit Speck und Racelettekase & proPerson  24.50

Beilage Hobelkase und Biindnerfleisch pro Person 6.00
Teigwaren

Guggershornli, Gehacktes und Apfelmus & 19.50 15.50
Spaghetti oder Tagliatelle

Napoli @ & 16.50  12.50
Aglio e Olio @ & 16.50  12.50
Bolognese@ 19.50 15.50
Carbonara 19.50 15.50
Spaghetti nach Art des Chefs 7 Stuck 4 Stuck
mit Riesenkrevetten, Knoblauch, Olivendl und Krautern 29.50 25.50
Reis

Risotto ai funghi @

Safranrisotto mit verschiedenen Pilzen 26.50

22.50



Feuertopfe
Poulet, Gemiisemix, Soja, Kokosmilch
mit Nudeln oder Reis, mild oder mittelscharf

Fleischlos @

Gemiise

Linsen-Curry [~ Y 2
Grine Linsen mit Gemtuse und Kokosmilch

Gemiiseteller @ &
Saisonales Gemtuse und Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Kroketten, Reis, Teigwaren

Zuschlag Spiegelei

Portion
27.50

23.50

22.50

24.50

2.00

kl. Portion
23.50

19.50

18.50

20.50




CORDONBLEU

mit Tagesgemuse und Beilage nach Wahl

Kudis Cordon bleu Portion kl. Portion
Kalbfleisch, Rohschinken, Greyerzer 39.50 35.50
Cordon bleu «Rossli»

Schweinefleisch, Vorderschinken, Gorgonzola 33.50 29.50
Klassisches Cordon bleu

Schweinefleisch, Vorderschinken, Greyerzer 33.50 29.50
Cordon bleu XXL

Schweinefleisch, Vorderschinken, Greyerzer 41.50

Poulet Cordon bleu
Vorderschinken, Greyerzer 28.50

Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Kroketten,
Reis, Teigwaren

Rosti + 2.50



DERHEISSESTEIN ¢ ° \

mit Krauterbutter, Knoblauch-Sauce und Beilage nach Wahl

Rindsfilet 200g  48.00
weitere 100 g 9.50
Rinds-Entrecéte 200g  38.00
weitere 100 g 7.50
Pferde-Entrecéte 200g  36.00
weitere 100 g 7.50
Lammriickenfilet 200g  36.00
weitere 100 g 7.50
Schweinssteak 200g  28.00
weitere 100 g 5.50
Riesenkrevetten 200g  36.00

weitere 100 g 7.50

Wir servieren die Gerichte vom heissen Stein auch auf
dem Teller mit Beilage nach Wahl, Krauterbutter und Gemusegarnitur

Beilage nach Wahl:
Pommes frites, Kroketten, Reis, Teigwaren

Rosti + 2.50



FLEISCH JRILE > -~

Schweinsrahmschnitzel
mit Pilzsauce, Nudeln und Rahm-Pfirsich

Portion kl. Portion
28.50 24.50

Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes frites 25.50 21.50

Schweinssteak % & maglich
mit Pilzsauce oder Krauterbutter

Pommes frites und Gemtuse 29.50 25.50
Kalbsliberli Emmentaler Art %+

mit Rosti 29.50 25.50
Kalbsgeschnetzeltes «Rossli>»

mit Rosti 34.50 30.50
Kalbsrahmschnitzel

mit Pilzsauce, Nudeln und Rahm-Pfirsich 36.50 32.50
Kalbsschnitzel paniert

mit Pommes frites 34.50 30.50
Piccata alla milanese

Kalbfleisch, Ei, Kase, Tomatenspaghetti 38.50 34.50

Hausgebeizter Suure Mocke
Marinierter Rindsschmorbraten
mit Kartoffelstock und Gemiise 29.50 25.50

Kudis Rindsfilet-Tournedos (200g)
mit Krauterbutter, Pommes frites und Gemuse 48.00




POULET

Gebratene Pouletbrust %5 & Portion kl. Portion
mit Krauterbutter, Pommes frites und Gemtuse 27.50 23.50

FISCH

Gebratene Felchenfilets
mit Krauterschaum und Rosti 32.50 28.50

Gebratene Felchenfilets %5 &
mit verschiedenen Salaten oder mit Gemuse @ 32.50 28.50




KASE

Portion
Kiseschnitte mit Racelettkise, nature @ 19.50
Zuschlag Spiegelei ' 2.00
Zuschlag Schinken 2.50
Standard @ 200g  26.00
a discrétion pro Person 32.00

FLEISCHFONDUE c.vorbesteiung am vortag

Chinoise a discrétion (Rind, Pferd, Poulet)

Blattsalat als Vorspeise inbegriffen

5 verschiedene Saucen, 10 verschiedene Beilagen

Dazu nach Wahl:

Pommes frites, Kroketten, Reis, Teigwaren pro Person 52.50




Z\WUSCHEDURE

Wienerli (Paar) mit Brot

Kutteln mit Tomatensauce
und Kartoffelstock

Egli-Knusperli
mit Tatarensauce

Pouletfliigeli im Chorbli
mit Tatarensauce

Portion Pommes frites @ % &
Portion Teigwaren @ @

Eingeklemmte mit Brot
Vorderschinken, Salami, Kase
gemischt

Eingeklemmte mit Ziipfe (Sonntag)
Vorderschinken, Salami oder Kase
gemischt

Canapes
Schinken, Salami, Ei

Portion kl. Portion
14.50

22.50 19.50
24.50 20.50

pro Stuick 2.50
9.50 7.50

9.50 7.50

7.50
9.50

9.50
11.50

Stk. 5.00
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